&l Restaurante Bar Qf/bar{zbfa' esti-integradoydeniro de los Caminos del
Vino y en la Ruta de Don-Quijote

La cocina Manchega es rica y varlada, es abundante y sabrosa, su
origen es eminentemente pastori], ests basadalen o3 productos de la tierra de
gran calidad, cocinados con sobriedad pero no, exentos de foques originales

en recetas peculiares y fipicas.

La riqueza se astenta en cinco pilares bastees: los numerosos y
variados vinos, ya que por ello-Castilla.L2a Maricha es el mayor offiedo de
Curopa, el queso manchego con denomirzaciéﬁ de"origen elaborado
arfesanalmente con leche de ovefa, el aceffe de olioa que da personalidad
propia a nuestros platos, el uso de producios nafura/as azafrén de la
Mancha, garbanzos de Ia Oagra, arroz de Ca[wparra, berenjenas de
Dimagro, ajo de las Pedrorieras; miel devla Qf/cdﬂim la abundante caza
mayor y menor de sus numerosos cofos, Tocamne a’e sus corderos lechales de

raza manchega..

!

Podemos enconirar. platos vigenfes en /dgasfrorzomia femilier y en la
restauracion como, duelos i quebrantos,(bhueoos revuelfos con camne de
matanza), Pisto Manchego, HAjo arriero, Morteruelo, los zarajos, migas de
pastor, gachas con barina de almorlas.. ademés de los dulces como la leche
Jfrita, el focino de cielo, los rosquillos, bofuclas,.rosca de arroz, arrope, came
de membrillo efc.



Oopas y entremeses;

Entremeses m

Grema déienfollo 0
Co@mé al gus
Gazpacho andaluz (femporada)
Salmorgjo (fempo
CSO}% de marisco

(33;) c@@
95 dre




. (_Z’or encargo:

(9’11}21’/710 para dos personas)

Arroz  caldoso con “Bogavante
SArroz caldoso con Carabineros
SArroz negro con chipirones y‘:répe
Paclla de Ia casa mixta
Paclla de maﬁscbs
Fidegua Va/enciézzg N\

Verduras:

C]?evi)e_[io de-la_casd .
Hudias ve}a’as"ieboggdag ?bn “Jamon
SAlcachofas rebogadas con famon
._ CPanacbé, de ver.'dura;sn
Cspérragos blancos conjmayonesa
Espérragos trigueros plancha
Cspérragos relleno jamén salsa Oporto
Poarrillada de verduras
Ensalada de la casa
Ensalada mixta de-verduras



T
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Pascados frescos:

Merluza de pincho
Lubina stloestre al

Dorada si/vq@%
Lenguado al gus
c]gqve al gust
CBaca/ao:t;zzcaina o&
Salmion al gwig\x

Pez :%‘paa’a al g@
%o/coc/:a&f%@z merluza al pusto

@5@&0/[ fo

Basugo 3"%
7~
Brocheta de rape con #inoS marinera

e

_ =gy

a In bilbaina, salsa

a la vasca, efc.)



Palotilla de Cordero Techal'al Bormo
Piema de cordero lechal al hormo
Piema frifa con ajos,verdes

Cochinillo al home,
Lechazo de la casa
Chuletas de cordero __/ecZa/ .
Cnitrecot de fernera rasaa’a
Cnirecot de buey (came rq’b)
Solomillo-de fernera al. gwfo
Chuleton de Poila (ferera .5/éﬁca)
Chuleton de buey (came r0/a)
Pagret de pato con pasasy ;:ifuela.s
Turniedor de la caser
Carrillada de Thericas
Rabo de toro estofado
Bistec deferncrar.
Entrecot de buey (Carne roja)
Codillos cocidos\al estilo alemén

(Camnes a la piedra, con salsa a la pimienta verde,
salsa roquefort con foie y Pedro Ximenez, efc.,)



70 en aosc
Conejo de #iro al gusio

|

"_‘Poslres:

%ﬂa.\iélada al o
CO@SO de rzafh

Frutas ZGZbo.sque @
Tarmina de urron

Tarte de \‘@Q
ZLuimo d%
Hempo

.

— Pudin casero

N

hbra

~.
-

SArroz con leche
Leche frita
‘ Melocotsn en almibar
- ‘Piﬁ% en almibar,
- Pifia natural |
: Cuajada con miel



wCrema catalana
~Fresas con nata
: _ ‘?ra’sas con naranja
Oorbete de frambuesa
Jorbete de fimon
Sorbete de Mandatina ™
Tocinillo de cz’e/é et
Tortitas con chocolate™.
Creps con helado y ‘cbocO]qié caliente
Profiteroles con chocolate Calfente
Postres al cenirg

“PDlatos b}vico‘s}'

~ Digas de Qaﬁafz §
Gachas Manchagas
Galianos (Gazpacho Manchego)
Duelos y quebrantos
Pisto de la casa
Rsadillo |
Hudlias con pera?z (por encargo)
SArroz con liebre (por encargo)



